www.pohodavbrne.cz
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Vés zve na

VAVRINECKOU
o ZABIJACKU %

od soboty 03.03. do nedéle 04.03.

09:00
Slavnostni zahéjeni zabfjacky.
09:30
Otevieni venkovniho stdnku s obcerstvenim.
10:00
Venkovni prodej zabija¢kovych specialit.
12:00
Zahajeni prodeje zabija¢kového menu v restauraci,
které bude probihat aZ do nedéle.

REZERVACE

Palackého ndmésti 9
541 213 357, 739 376 013

WWW.TUKAN.CZ
tukan@tukan.cz
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TURAN LONDON RESTAUR@@WT

TUKAN
IS GOOD FOR YOU

DENNI MENU

Ke kazdému menu nejlepsi je

Ccttely 32 e



DENNI MENU 6.

2.- 10. 2. 2012

TUKAN LONDON RESTAURANT, Masarykova 32, 602 00 Brno - centrum
telefon: 542 210 896, 739 631 917

email: fukan@tukan.cz, http://www.tukan.cz
obchodni rejstrik: Krajsky soud v Brné, oddil C, vlozka 43520

Denni menu vydavame v dobé: Menul. 59 K¢
11:00 14:00 Menu 2. 69 K¢
) - . “
Menu 3. 75K¢
v . 4 2 . v e s v Menu4‘ 79 Ké
V provozovné je nekurdcka i kurdcka cast. .
Menub. 89 K¢
hd o 9
Prejeme dobrou chut
PRAVIDLA AKCE ZAKAZNIK
-Pfi zakoupeni 6 libovolnych polednich menu v jedné z restauraci TUKAN
a restaurace Svatovavfinecky dvdr, ziskate 1 poledni menu v hodnoté ,
do 89,- K& zdarma. Jméno :
-Menu zdarma je mozné si vyzvednout nejpozdéji 7 dnt od konce
této akce.
-Podminkou pro ziskani poledniho menu zdarma, je fadné vyplnény Pf‘l'jmenl .
tento poukaz.
-Pouk?z musi’ obsahovat: vyplnéné osobni Udaje od zakaznika, .
Gatam konzumace poledniho o Lo OO 8 YpInEng Telefon :
- Kazdy fadné vyplnény poukaz “AKCE 6+1 MENU ZDARMA' je
slosovatelny o darkovy Sek restauraci TUKAN a Svatovaviinecky .
dviir v hodnoté 1500, K. E-mail :
-“AKCE 6+1 MENU ZDARMA” zacina 9.1.12 a kon¢i 24.2.12.
-Losovani probéhne 26.2.12 a vyherce bude kontaktovan dle kontaktu
ktery uved na poukazu. e e o s e e e e i B i
MENU1 MENU2 MENU3 MENU4 MENU5 MENU6
DATUM DATUM DATUM DATUM DATUM DATUM
A A A A A A
RAZITKO RAZITKO | RAZITKO RAZITKO | RAZITKO RAZITKO

Kazdy radné vyplnény poukaz “AKCE 6+1 MENU ZDARMA” je slosovatelny

o darkovy Sek restauraci TUKAN a Svatovavfinecky dvuar v hodnoté 1500,- Ké.
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Krupicova s vejcem

Penne ala carbonare s parmezdnem

Kureci steak HAWAT s ananasem a hermelinem poddvany s hranolky
Salét se smazenym syrem, rozpecend bylinkovd bageta

Medailonky z panenky s rancerskou omdckou a americkymi brammborami

Spendtovd polévka se smetanou

Francouzské brarmbory se syrema okurkem

Kotletka s d'dbelskou omdckou poddvand s mackanymi bramborami s porkem
Saldt s kurecim masem a syrem, rozpecené bylinkové tousty

Pivovarsky hovézi gulds se sdzenym vejcema klobdskou, prilohou bramboracky

Cockovd s uzeninou

Smazeny kvétdk s varenymi bramborami a tatarskou omackou
Kureci medailonky s nivovou omickou a hranol ky

Saldt se syrema Sunkou, rozpecend bylinkova bagetka

Steak z panenky s fazolovymi lusky ha slaniné poddvané se steakovym hranol ky

Gulasova polévka

SrmaZené syrové dvojcata s varenym bramboram a tatarskou omickou

Kriiti steak se CtyPmi druhy peprli, pecené brambory s Cesnekema tymidnem
Saldt s italskou mortadelou a nivou, rozpecené bylinkové tousty

Pstruh s bylinkovou omdckou s mackanymi brarmborami, mdslema paZitkou
Slepici vyvar s masem a nudlemi

Pecené kure na zeleniné s divokou ryzi

Veprovy rizek s bramborovou kasi a okurkovym saldtem

Saldt s kurecim masem fajita poddvany v tortille

Hovézi nudlicky stroganov s kroketami



